A Laboratorium.hu hirei

Fert6tlenit6 szerek vizsgalata

A koronavirus terjedése kapcsan szamos kozmeti-
kai cég kezdte meg vizes-alkoholos termékek ké-
szitését. Mibdl allnak ezek az oldatok, mi garantalja
a hatékonysagukat, és hogyan vizsgaljak azokat?

Az élelmiszeriparban a leggyakrabban alkalmazott fer-
tétlenitd szerek a klor- és jodtartalmi készitmények, a
kvaterner-ammaonium vegyuletek, a peroxiszarmazé-
kok és az amfolitszappanok. A klortartalma készit-
ményekbdl klérgaz szabadul fel, ezéltal oxidativ Gton
fejtik ki hatasukat. Ennek el6nye, hogy minden hémér-
sékleti tartomanyban gyors és biztos a csiradlé hatas
- mondta el a Laboratorium.hu-nak Vadasi Tamés, a
fert6tlenit6 szerek vizsgélataval is foglalkozé6 WESS-
LING Hungary Kft. fliggetlen vizsgalolaboratérium
Elelmiszerbiztonsagi Uzletaganak vezetéje.

A baktériumold, gombadlé és kilondsen virusélé ha-
tassal rendelkez6 antiszeptikus oldatok (vizes-alko-
holos termékek) az utébbi id6ben hianycikké valtak,
nem véletlen, hogy a gyartok nagy mennyiségben
kezdték el piacra dobni azokat.

Pontosan mibdl allnak, hogyan hatnak ezek a sze-
rek?

Az oldatban talalhaté etanol (alkohol) jatssza a f6sze-
repet, mert fert6tlenit6 és antiszeptikus tulajdonsa-
gokkal rendelkezik azaltal, hogy oldja a lipideket és
kicsapja a fehérjéket. A vizes-alkoholos gélek vagy
oldatok 60% és 70% (térfogatszazalék) illetve 520 és
630 mg/g koncentracié kodzoétt tartalmaznak etanolt.
Ennek mennyisége forditottan aranyos a javasolt be-
hatasi id6ével - mondta el a laboratériumi szakember,
akit6l azt is megtudtuk, hogy a fert6tlenitd szerek
masik gyakori hatéanyaga a hidrogén-peroxid. Ez a
termékben esetlegesen jelen |évé baktériumsporak
ellen hat, er6s oxidalészer, mikrobapusztité hatassal
rendelkezik mar alacsony koncentracidoban is (10-
30%), 3%-0s vizes oldatat kifejezetten sebfertdtleni-
tésre hasznaljak, és ajanljak a gyogyszertarakban is
(emellett az dkotisztitoszerek gyakori hatéanyaga). A
hidrogén-peroxid fertétlenité hatasat a beldle felsza-
badulé egyatomos oxigén biztositja. A glicerin pedig
nedvesité szerként szerepel, védi a bdrt, amelyre a
gélt vagy a vizes-alkoholos oldatot felhordjuk.

Hogyan lehet megallapitani, hogy valéban haté-
konyak-e ezek a szerek? Mi a biztositék a fert6t-
lenité hatasra?

llyen készitményeket az Eurdpai Unio teriletén bar-
hol szabad el6allitani és forgalmazni. A vizes-alko-
holos termékeket el6allitd tarsasdgok azonban csak
abban az esetben hozhatjak forgalomba termékiket,
ha annak mikrobapusztité hatasat laboratériumi jegy-

z6konyvvel is igazolni tudjak.

A jogi szabélyozas a biocidokkal kapcsolatban meg-
lehetésen komplex, a lényeget a Magyarorszagon
a 316/2013 kormanyrendelet tartalmazza. A forga-
lomba hozatalhoz sziikséges adatlapnak a kotelezd
dokumentumokon tul (a biocid termék gyartdja, ha-
tébanyaga, teljes 0sszetétele, min6ségmegdbrzési id6,
a csomagoléanyag jel6lése, stb.) tartalmaznia kell az
akkreditalt laboratérium A4ltal elvégzett antimikrobi-
alis hatast igazold, Euronorm szabvany vagy azzal
egyenérték(i mas maddszer alapjan elvégzett vizsgéa-
latok jegyz8konyvét.

»A virusolé hatas vizsgéalatara Magyarorszagon csak
hat6sagi virologiai laboratérium kaphat feljogositast.
Egyéb, baktérium- és gombadlé hatasu készitmé-
nyek vizsgalataval azonban a nagyobb akkreditalt
laboratériumok is foglalkozhatnak. Mig nélunk, a
WESSLING nemzetkdzi laboratériumhal6zatdban a
parizsi telephelyen a készitmények az etanol kon-
centraciojat mérik, addig Budapesten, az immar
tébb, mint negyed évszdzada m(ik6d6 WESSLING
Tudaskoézpont Mikrobioldgiai Laboratériuméaban a
kémiai fert6tlenit6szerek és antiszeptikumok bakté-
riumolé és gombadlé hatasat vizsgaljuk akkreditaltan
az élelmiszeripar, altalaban az ipar, illetve természe-
tesen a haztartasok és az intézmények szamara -
mondta el Vadasi Tamas.

A készitmények vizsgalatanak menete

A laboratoriumban - kézfert6tlenitd szerek esetén -
a vizsgalandé termékminta meghatarozott mennyi-
ségét kilon-kildon hozzakeverik a baktériumokbal,
éleszt6sejtekbdl és/vagy penészgomba spoérakbol
készllt teszt-szuszpenzidhoz, valamint altaldban a
gyakorlati felhasznalas soran varhaté szennyezése-
ket modellez6 anyagokat is a szuszpenzidhoz adjak.

A keveréket 20+1 °C-on tartjak 1 perc £ 5mp-ig. A
hat6idé letelte utan a baktérium- és gombadlé hatast
a megfelel6 modszerrel ledllitjak. A fenti alkalmazott
maodszer neve a higitds-semlegesités modszere. Ezu-
tdn meghatarozzak az adott mintdban talélé baktéri-
umok, élesztésejtek és penészgomba sporak szamat
és a csOkkenést cfu/ml értékbe atszamitjak at.

A teszt elvégzéséhez a vizsgalati szabvanyokban
megadott Pseudomonas aeruginosa, Escherichia
coli, Staphylococcus aureus és Enterococcus hirae
torzseket, illetve Candida albicans vegetativ sejteket
vagy Aspergillus brasiliensis spérakat hasznaljak.

A szabvanyokban megadott (MSZ EN 1276:2010,
visszavont szabvany, és MSZ EN 1650:2008:2013,
visszavont szabvany) megfelel§ a baktericid hatas
baktériumok esetén 5 nagysagrendnyi (105, gombak
esetén a 4 nagysagrendnyi (109 csdkkenést kell a
fert6tlenitdszernek biztositania.

A laboratériumban vizsgalt 4ltalanos fert6tlenitésze-

rek 90%-a megfelelt az el6irasoknak, a kézfert6tleni-
t6k esetében ez a szam valamivel alacsonyabb, jel-
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lemz6en a penészgombékra, példaul az Aspergillus
torzsekre kifejtett gyengébb hatasuk miatt.

Ahhoz, hogy az emberek a lehet6 legnagyobb biz-
tonsdggal hasznalhassak ezeket a szereket, azokat
rendszeresen vizsgalni kell.

Peszticidek - mia laboratériumi szakem-
berek véleménye?

A modern mezégazdasagban a ndvényvédd sze-
rek széles spektrumat hasznaljak fel. Ezek rend-
szeres vizsgalata az egészségugyi kockazaton tul
azért is fontos, mert a hatarérték feletti jelenlé-
tik komoly veszteséget okozhat a gyarténak és a
forgalmazdénak egyarant. A laikusok nem minden
esetben tudjak, hogy milyen vegyiletek a pesz-
ticidek, és milyen valds veszélyt jelenthetnek az
élelmiszer-lancban.

A mezbgazdasagban hasznélt, a névényi, allati és
mikroba kartev6k ellen alkalmazott vegyszerek élel-
miszerekbe kerild részét novényvédé szermaradé-
koknak, vagyis peszticid-reziduumoknak nevezzik.

Kémiai ndévényvédelem nélkil a mez6gazdasagi ka-
rositok (gyomok, rovarok, ragcsalok, penészgombéak
stb.) a termésnek akar egyharmad részét is elpusztit-
hatjak (Matolcsy Gyodrgy: Az a bizonyos 35%. Gyor-
sul6 id6 Kiadd, Budapest 1978). Megfeleld agrotech-
nolégiai gyakorlat mellett azonban elfogadhaté szint
alatt tarthaté a kartev6k pusztitdsa, ugyanakkor az
emberi fogyasztdsra szant élelmiszerekben meg-
jelenhetnek a novényvédd szerek maradékai, vagy
azok bomlastermékei.

Az emberi szervezetbe jutdé szermaradékok csak ab-
ban az esetben okozhatnak kimutathatd egészség-
karosodast, ha azokat a megengedettnél nagyobb
koncentracidban hasznaltdk, vagy ha nem tartottak
be az élelmezés-egészségiigyi varakozasi id6t.

Még ha az egyes novényvédsd-szerek jelenléte ki-
I6n-klén az el6irt hatarérték alatt is marad, az ugy-
nevezett ,koktélhatas” kovetkeztében olykor fel-
er@sithetik egymas, az emberi egészségre artalmas

hatasat.

A leggyakrabban hasznalt névényvéd6-szereknek
harom nagyobb csoportjat kulonboztetjik meg: ro-
varold, gombadld és gyomirté szerek - fogalmaztak
meg a WESSLING Tudaskézpont szakért6i.

A novényvédb-szerek az esetek 60%-aban rovarok
ellen hasznalt készitmények, amelyek korabban ve-
szélyes arzénvegyiletet, illetve nikotint tartalmaztak,
napjainkban azonban ezeket kiszoritottak a klérozott
szénhidrogének és a szerves foszforvegyiletek. A
klérozott szénhidrogének alkalmazasa a DDT (dik-

I6r-difenil-triklér-etan) rovardldé hatisainak felfedezé-
se utan terjedt el. A DDT az emberi-allati szervezetbe
jutva azért rendkivul veszélyes, mert felhalmozddik
a zsirszovetben, és karos elvaltozasokat, akar rdkos
megbetegedést is okozhat. A klérozott szénhidro-
gének a halakra és a méhekre is veszélyesek, azok
novényvédb-szerként torténd hasznélatat az 1970-es
években szinte valamennyi orszdgban betiltottak.

A novényvéd6 szerek masodik csoportjat a gom-
baol6k alkotjak, amelyek a kilénb6z6 ndvénykulta-
rak gombas betegségeinek megel6zésére, a vets-
magvak gombas fert6zottségének megsziintetésére
szolgalnak. A szervetlen gombadl§ szerek féként réz-
és elemi kéntartalmuak.

A harmadik csoportot a gyomirté szerek képezik,
amelyek rendeltetése, hogy a kultirnévényeket meg-
védjék a gyomosodastol, egyes valtozataik azonban
a kezelt teriileten minden zo6ld névényt képesek el-
pusztitani. Az utdbbiakat totalis herbicideknek neve-
zik. Bizonyos esetekben atermények atveszik a gyo-
mirtd szerek sajatos szagat és izét, amelyek az adott
élelmiszer ipari és konyhai feldolgozasa kdézben akar
fel is er6s6dhetnek.

A novényvédd szerek jelent6s része a termények
kuls6 feliletén marad (ezek a kontakt szerek), ahon-
nan moséssal, hamozassal nagy részik eltiintethetd.
Vizsgalatok alapjan elmondhatd, hogy Magyarorsza-
gon a zéldségek, gyimdlcsok mintegy fele egyaltalan
nem tartalmaz kimutathaté szermaradékot, a hatarér-
ték feletti peszticid mennyiség pedig alig egy szaza-
Iékban mérhetd.

Az élelmiszerekben taldlhat6 maradékanyagok és
szennyez6dések megbizhaté kimutatdsa rendkivil
magas elvarasokat tdAmaszt az egyes vizsgalolabo-
ratoriumokkal szemben. A legmodernebb berende-
zéseknek koészonhet6en a WESSLING Hungary Kift.
laboratdriumaiban a nyersanyagokat és a termékeket
multimédszerrel és egyedi tesztekkel egyarant meg-
vizsgaljak. Az egyik legvitatottabb gyomirtét, a glifo-
zatot példaul a HPLC-MS (nagynyomasu folyadékk-
romatografia-tdomegspektrometria) technikat igényl6é
eljarassal a modern laboratériumok, igy a WESSLING
Hungary Kft. is kdnnyedén be tudja azonositani.

Egyedilallé tdbb, mint 600-féle névényvédbdszer
(peszticid)-hatéanyag ,screening” (attekint6) vizsga-
latat végzik, révid hatarid6vel zéldség, gyimolcs és
egyéb élelmiszermintakbdl. Emellett bizonyos élelmi-
szerek, illetve élelmiszer-nyersanyagok csoportspe-
cifikus elemzésére is lehet6ség van (példaul foszfortar-
talmu, klorozott peszticidek), valamint az Ggynevezett
egyedi modszerekkel mérhet6 komponensek (példaul
glifozat, etefon, klorat/perklorat, klormekvat/mepik-
vat, foszetil-Al stb.) meghatéarozasa; friss zoldség- és
gyimoélcsmintak screening vizsgalatanak igény sze-
rinti kiegészitése ditiokarbamatok vizsgalataval; takar-
manymintak vizsgalata (féként klérozott névényvedod
szerekre, valamint dioxinokra és PCB-kre).
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Koronavirus utan Legionella?

A vilagjarvany alatt huzamosabb id6re lezart
épuletek Ujranyitasakor kiemelt figyelmet Kkell
forditani azok ivoévizhal6zatanak, hasznalati me-
legvizrendszerének, valamint légkezel6- és klima-
berendezéseinek biztonsagos Uuzemeltetésére,
vizsgalatara. A pango6 szakaszok ugyanis komoly
mikrobioldgiai kockéazatot jelenthetnek, kulénds
tekintettel a Legionella baktériumra, amely akar
legionellozist, halalos betegséget is okozhat -
hivjak fel a figyelmet laboratériumi szakemberek.

A koronavirus okozta jarvany tet6zése utdn hamaro-
san a gazdasag Ujrainditdsa varhat6. Az épuletek, épi-
letrészek bezardsa vagy korlatozott hasznalata soran
azonban a pang6 viz miatt jelentésen megnovekszik a
Legionella és més kdrokozé baktériumok szaporoda-
sénak kockazata a vizes rendszerekben - mondtak el
a Laboratorium.hu kérdésére Vadasi Tamas, Bordas
Tamas és Kalinovits Gerg6, a WESSLING Tudaskdz-
pont figgetlen laboratérium munkatarsai.

Kiemelt kock&zatl létesitménynek minGsilnek az
egészséglgyi intézmények, a kereskedelmi szallas-
helyek, a nedves h(it6tornyok és kozfurddk. A latoga-
toék és a dolgozok egészségének védelme érdekében
minden vizes rendszert biztonsdgosan kell izemeltetni
mar a lezaras ideje alatt is, az Ujranyitas el6tt pedig el
kell végezni a sziikséges laborat6riumi vizsgalatokat.

Mi a Legionella? A jarvany kapcsan miért kell t6le
jobban tartani?

A Legionella pneumoniae egy olyan mesterséges
és természetes kornyezetben egyarant el6forduld
baktérium, amelyik a langyos, meleg vizben hamar
elszaporodik. Sulyos megbetegedést akkor okozhat,
ha a viz parajaval kijut a kdérnyezetbe, és ezt az ugy-
nevezett aeroszolt az ember belélegzi. Az altala oko-
zott megbetegedés, a legionelldzis (Iégidsbetegséq)
Iényegében egy atipusos tiidégyulladas, amely a le-
gyengilt immunrendszer(i embereknél akar halalos
kimenetelli léguti eredetli betegség is lehet - elég az
1976-0s, philadelphiai hotelben tértént esetre gon-
dolni. Tlnetei a laz, a szaraz kéhogés.

A Legionella szaporodasahoz legkedvez6bb feltételek:

e 20-50 °C-o0s vizh6mérséklet,

e szikséges tapanyagok megléte (mesterséges
rendszerekben ezeket az egyéb mikroorganizmu-
sok, a viz alkoto6i, korr6ziés termékek és a vizrend-
szerben kililepedett anyagok biztositjak szamukra),

e apango viz a szaporodashoz sziikséges id6hoz;

megbetegedések kockazata is novekszik. Az atme-
netileg hasznalaton kivili éplletek esetén a vizes
rendszerek Uizemeltetése soran ezért a fenti feltételek
megszintetésére, minimalizalasara kell térekedni.

Hogyan lehet a Legionella jelenlétének veszélyét a
leghatékonyabban csdkkenteni egy épllet Ujranyita-
sa el6tt?

A Laboratorium.hu-nak nyilatkozé szakemberek a
vizsgalatok sziikségességét hangsulyozzak, felhivva
a figyelmet a jogszabaly (49/2015. (XI. 6.) EMMI ren-
delet) pontos intézkedéseire.

Ivoviz- és hasznalati melegviz-rendszerekben - kilo-
ndsen azok pangdvizes részeiben - altalanosan a fo-
kozottan szaporodni képes mikroorganizmusok (Co-
nform, Escherichia coli, mezofil csiraszam 22 °C-on,
Pseudomonas aeruginosa, Enterococcus) vizsgalatat
javasoljak. A Legionellat az el6z6leg kockazatbecs-
léssel meghatarozott pontokon monitoring rend-
szerben kell vizsgalni. A légtechnikai rendszerekben
féként a klimaberendezések fert6z6dhetnek Legio-
nellaval. A monitoring alapjan végzett vizsgalatokat

szurépréba-szerden is meg kell ismételni.

Ahhoz, hogy a fenti vizsgalatok megnyugtaté ered-
ményt hozzanak, és hogy az lGzemeltet6k megel6z-
zék a Legionella elszaporodaséat, érdemes az alabbi
tanacsokat megfogadniuk:

Az ivOviz halozatok esetében fontos a viz aramlasanak
biztositasa. Ott, ahol az ivovizhasznalat nem folyama-
tos, szilkséges a pang6 szakaszok rendszeres, legalabb
hetente torténd atoblitése, kifolyatdsa (minden csapon
minimum 2 percig, vagy hémérséklet-allandosag eléré-
s€ig). A kifolyatas soran torekedni kell az aeroszol kép-
z6dés minimalisra csokkentésére, a dolgozék a munka-

folyamat soran lehetdleg viseljenek maszkot.

Fontos a végponti szerelvények tisztitasa, vizkémen-
tesitése, mert a hasznalaton Kkivili szerelvényeken
megteleped6 szennyez6dések taptalajt és nagyobb
fellletet biztosithatnak a baktériumok szaporodasa-
hoz. A csdkkentett vizfogyasztas mellett tizemel6, de
nem lelritett hasznalati melegvizhal6zatok esetében
is gondoskodni kell a cirkulacié folyamatos fenntarta-
sarol, tovabba javasolt rendszeresen héfertétlenitést
végezni: a rendszerviz h6mérsékletét minimum 3 dra-
ra 70 °C folé kell emelni, majd szakaszosan haladva
a legtavolabbi csapolé iranyabdl valamennyi kifoly6t
3 percig forrd vizzel ataramoltatni a vizh6mérséklet
egyidejd ellendrzése mellett.

A folyamatos légcserét csokkentett létszam mellet-
ti Uzemelés esetén is biztositani kell. Az Uresen all6
épuletrészeket javasolt ezen tilmen6éen rendszere-
sen atszell6ztetni. Az éplletek Ujranyitdsa varhatéan
a h(tési szezon kezdetével azonos idépontban fog
megtorténni, emiatt fokozott figyelmet kell forditani a
klimaberendezések karbantartasara, fertétlenitésére.

A fenti intézkedésekkel és az ajanlott laboratériumi
vizsgalatokkal sokat tehetlink azért, hogy a SARS-
CoV-2 mellett egy mésik hirhedt kérokozo, azaz a
Legionella se fenyegesse az egészségiinket.
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Etrend-kiegészit6k: miben bizhatunk?

A koronavirus terjedése soran Ujra a figyelem ko-
zéppontjaba kerultek a kulénb6z6 étrend-kiegé-
szité készitmények. Hogyan vizsgalja a laborat6-
rium az étrend-kiegészit6ket?

Az étrend-kiegészit6 készitmények nem szamitanak
gyoégyszernek, viszont sok esetben rendkivil haté-
kony OsszetevBket tartalmaznak az étrend-kiegé-
szitbnek nevezett, illetve a kilonleges taplalkozasi
célra szant készitmények. Ezek lehetnek kilénbdz6
vitamintartalm készitmények, a fitness-termekben
hasznalt teljesitményfokozdk, izomtdmeg- vagy ép-
pen potenciandveld szerek is.

Az étrend-kiegészit6k forgalma a jarvanyhelyzetben
megndtt, az emberek egyre inkdbb keresik ezeket a
termékeket, ugyanakkor a fogyasztékban szamtalan
kétely is megfogalmazdédik. Ezek jelentds része indo-
kolt, hiszen - kUlondsen az interneten rendelt termé-
kek esetében - gyakran nehezen ellenérizhet6, hogy
az adott termék valéban azt tartalmazza-e, amit a ké-
szitmény jel6lésén deklaraltak.

A hamis, esetenként az egészségre is veszélyes sze-
rek visszaszoritasa érdekében jott létre a Biztonsa-
gos Etrend-kiegészité Program, amely a piacra kerii-
I6 termékek kockazatelemzésével garantalja, hogy a
programhoz csatlakoz6 patikak polcaira mar csak az
ellendrzott, j6 min6ségl szerek kertljenek ki. A remek
kezdeményezés mellett a hatésag (OGYEI-OETI) fel-
Ugyelete és ellenérzése, valamint a fiiggetlen labora-
tériumok vizsgalatai, adhatnak megnyugtato6 véalaszt.

Mit vizsgalnak a laboratériumban?

Az egyik legnagyobb hazai fliggetlen vizsgalélabora-
térium analitikai vizsgalatai soran az ugyfelek meg-
rendelései alapjan a potencianével6 szereknél a til-
tott hatdbanyagokat kutatja, a tobbi étrend-kiegészité
készitménynél pedig els6sorban azt vizsgélja, hogy
azok valéban tartalmazzak-e a cimkén megjelolt érté-
kes 6sszetevBket. Ezen belul tdbbek kdzott megvizs-
galja a termék energiatartalmét, a benne 1év§ szén-
hidrat, fehérje, cukor és zsir mennyiségét valamint a
zsirsavisszetételt.

A vitaminkészitményeknél a hozzaadott vitamintartal-
mat hatarozzak meg, de természetesen elemzik az
esetleges szennyez@ anyagokat (fémek, toxinok), és
elvégzik a beérkez6 termékek mikrobioldgiai vizsga-
latat is.

Mindemellett ellenérzik a doppingszer-mentességet
is (A ,mentesséqg” jelz6 alatt ilyen esetben a labora-
toriumi kimutatasi hatar - LOD - alatti mennyiséget
kell érteni. A szerk.). A vizsgalatok soran e célbél mé-
rik a tiltott, anabolikus hatasu szerek, hormonok és
metabolikus médositok, stimulansok, narkotikumok,
(32-agonistadk és p-blokkoldék csoportjaba tartozo
komponensek mennyiségét, kimutathatésagat. Az

0sszes olyan Magyarorszagon bevizsgalt étrend-kie-
gészité adatai, amelyekben a laboratériumi vizsgéala-
tok sordn nem mutatték ki a nemzetk6zi doppinglistan
szerepl6, 100 leggyakrabban el6fordul6 tiltott anya-
got, a Doppingmentes.hu honlapon talalhaték meg.

A tarolasi vizsgalatok soran hoékezeléssel gyorsitott
Oregedésnek teszik ki a mintakat, igy gy6z6dnek
meg arrdl, hogy stabil a termék, és a hatéanyagok
cimkén feltiintetett mennyisége a min6ség meg6rzési
id6 végéig megmarad.

Vizsgalati tapasztalatok - mire célszer( tgyelni?

A laboratérium szakembereinek legfontosabb tapasz-
talatai tobb, mint 12 000 minta vizsgélata alapjan:

Mig a vitaminok, az asvanyi anyagokat tartalmazoé
készitmények, a sportitalok, a probiotikumok, illetve
a tejsavofehérjék alacsonyabb, addig a kilénbdz6
fogyasztdszerek, az izomtdmeg-noveld és a testépi-
téknek szant szerek, valamint a potenciandvel6 sze-
rek és a névényi kivonatok joval magasabb kockaza-
tu termékeknek szamitanak.

¢ Fontos, hogy a vasarlok ezeknek a termékeknek
az eredetét mindig ellenérizzék, lehetéleg ne ren-
deljenek bel6lik az interneten olyan gyartéktol,
akik nem azonosithatoék, illetve nem rendelkez-
nek Magyarorszagon is elérhetd képviselettel.

¢ Nevegylnk ,pult alél” szarmaz6 illegélis terméket.

¢ Akar egyetlen hamisitott tabletta elfogyasztasa is
veszélyes lehet, ezért is Iényeges rendszeresen
vizsgalni ezeket a termékeket.

¢ Kizardlag felel6s gyartoktdl szarmazo, a hatésag
vagy a fliggetlen laboratériumok altal ellen6rzott
termékeket vasaroljunk!

Laboratorium.hu news
Analysing disinfectants

As the corona virus started to spread, several
cosmetics companies began to produce wa-
ter-alcohol products. What are these solutions
composed of, what guarantees their efficacy
and how are they analysed?

The food processing industry most frequently uses
chlorine- and iodine containing preparations, qua-
ternary ammonium compounds, peroxy deriva-
tives and ampholit soaps as disinfectants. Chlo-
rine-containing preparations release chlorine gas
and exert their impact in an oxidative way. Their
major advantage is their fast and certain anti-
microbial effect in all temperature ranges - said
Tamés Vadasi, Head of the Food Security Division
of WESSLING Hungary Kft's independent testing
laboratory - also testing disinfectants - in an inter-
view given to Laboratorium.hu.
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